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LACTIA, le RMT Actia Qualima et la DGAL (ministére de l'Agriculture)

ont élaboré une mallette pédagogique en vue de former les inspecteurs et

les opérateurs du secteur agro-alimentaire aux outils de détermination,

de validation et de vérification de la durée de vie microbiologique

des aliments (caractérisation de l'aliment, autocontrdles, tests de vieillissement,
tests de croissance et microbiologie prévisionnelle).

Elle se compose de diaporamas et de documents techniques.

Elle présente la « durée de vie microbiologique » comme une mesure

de maitrise, dans le contexte réglementaire du Paquet Hygiene et illustre
la complémentarité des outils disponibles pour déterminer ou vérifier

la pertinence d'une durée de vie microbiologique.

Cette mallette précise les niveaux de responsabilité des opérateurs
et des inspecteurs.

Le contenu technique et son application sont le résultat d'une réflexion
pluridisciplinaire par les membres du RMT Actia Durée de vie microbiologique
et du RMT Actia Qualima.

Des sessions de formation avec des programmes sur mesure
sont proposées depuis 2016.



