
C O L LO Q U E
T R A N S F O R M AT I O N  D E S  P R O D U I T S  B I O

R É D U C T I O N  D E S  I M PA C T S  &  C O N T R I B U T I O N

À  L A  T R A N S I T I O N  É C O LO G I Q U E

13 DÉCEMBRE 2022 DE 9H00 À 17H30
AU CAMPUS NANTES TERRE ATLANTIQUE
SITE JULES RIEFFEL  
O R G A N I S É  P A R

E N  C O L L A B O R A T I O N  A V E C

A C T I A T R A N S F O B I O
T R A N S F O R M A T I O N  D E S  P R O D U I T S  B I O

9 h 00
Accueil café

9 h 30
Introduction

Magalie Jost
(cogérante de Nature et aliments)

9 h 40
Le réseau national RMT Actia Transfobio
Cyril Bertrand & Audrey Lesturgeon 
animateurs du RMT (Critt Sud)

9 h 50
Valorisation des coproduits en qualité Bio 
pour répondre aux enjeux écologiques
Émilie Korbel (Oniris)
Témoignage de l’entreprise Les Brassés
(en attente de validation)

10 h 30
Clause de revoyure sur les pesticides
en 2025 : un risque de blocage de 20 %
du marché Bio
Bernard Lignon (Synabio)

10 h 50
Produits de nettoyage et désinfection
en Bio : opportunité ou greenwashing ?
Bernard Lignon (Synabio) &
Catherine Stride (CTCPA - RMT Actia Chlean)

11 h 35
Stratégie 3R : comment choisir
la bonne solution emballage ?
Colette Breysse (IPC)

12h00
Présentation de la méthode Pro-Org 
d’évaluation d’un procédé
de transformation
Rodolphe Vidal (Itab)
Témoignage de Marie-Agnès Meybeck 
(Lycée Le Valentin)

12 h 35
Déjeuner

Exposition de produits
« Escale des saveurs Bio,
fabriquées en Pays de la Loire »

14 h 10
Introduction de l’après-midi
Armand Sanséau (Draaf) & Claire 
Theveniau (conseil régional) (à valider)

14 h 40
Aliment transformé biologique : un 
oxymore aux yeux des consommateurs ? 
Pas forcément…
Ivan Dufeu (Granem) & Ida Fartsi (Itab)

15 h 05
État des lieux de l’affichage environne-
mental des produits alimentaires
Natacha Sautereau (Itab)
Témoignage d’Audrey Vidal-Blanchard
(Les Coteaux Nantais)

15 h 40
Table ronde : restauration collective
et transformateurs : quels atouts
pour développer votre activité et
quels leviers à actionner ?
Animée par Maryse Jeannin Mahieu
(Interbio Pays de la Loire)
Avec la participation de :
 - Gaëlle Bouchon (référente projet   
  alimentaire territorial, Draaf) (à valider)
 - Ugo Bessière
  (département Loire-Atlantique)
 - Laurent Marhic
  (directeur cuisine centrale de Nantes)
 - Rachel Virole (atelier de    
  transformation La Fée au Duc)
 - Témoignages de transformateurs
  (en cours de validation)

16 h 40
Visite de l’atelier de transformation
de légumes La Fée au Duc

17 h 30
Clôture de la journée

En cas de nécessit é, l’organisation et le contenu
du présent programme peuvent être modifiés.

Le RMT ACTIA TRANSFOBIO
Ce réseau natIonal, mIs en plaCe et soutenu par 

le mInIstÈre CHarGé De l’alImentatIon, sous la 

CoorDInatIon De l’aCtIa,  CoorDonné par le CrItt suD 

et l’ ItaB, ConstItue un réseau natIonal unIque en 

transFormatIon Des proDuIts BIo. Il reGroupe VInGt 

partenaIres, Dont le lycée NaNtes terre atlaNtique, 

l’ONiris et le ctcPa,  et apporte Des réponses ConCrÈtes 

aux Consommateurs, aux entreprIses et aux pouVoIrs 

puBlICs sur :

 -   l a  Ca r aCt é r I s at I o n  D e s  FaCt e u r s  I m paCta n t  l e s

   qualItés Des proDuIts BIo transFormés (matIÈres

   premIÈres, FormulatIon, proCéDés, emBallaGes…) ;

   l’optImIsatIon De Ces qualItés en IDentIFIant les

   axes D’amélIoratIons et en Déployant Des outIls

   D’éValuatIon et D’amélIoratIon ;

   l’étuDe Des perCeptIons et attItuDes Des Consom-

   m at e u r s  FaC e  à  l a  t r a n s Fo r m at I o n  a l I m e n ta I r e

   Des proDuIts BIoloGIques, aInsI  que l’analyse Du

   CHanGement D’éCHelle De la BIo.

eN SAvOIR pLuS

SITe INTeRNeT TRANSFOBIO

proGramme

InsCrIptIons oBlIGatoIres

PUBLIC CIBLÉ : PROFESSIONNELS DE L’INDUSTRIE AGRO-ALIMENTAIRE, 
FÉDÉRATIONS ET ORGANISMES PROFESSIONNELS,  INSTITUTS 
TECHNIQUES ET ORGANISMES DE RECHERCHE,  ÉTABLISSEMENTS 
D’ENSEIGNEMENT ET ÉTUDIANTS…

iNscriPtiONs (NOMBre De Places liMité)
COûT DE L’ INSCRIPTION 75 € HT PAR PERSONNE, REPAS DE MIDI  INCLUS

(GRATUIT POUR LES LYCÉENS ET ÉTUDIANTS)
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renseIGnements
pratIques                           

lieu : caMPus NaNtes terre atlaNtique

site Jules rieffel

5 rue De la syONNière - 44817 saiNt-HerBlaiN

salle Bleue

cONtact : yann JaGoury - yann.JaGoury@nantes-terre-atlantIque.Com

escale Des saVeurs BiO, faBriquées eN Pays De la lOire

entreprIses De transFormatIons BIo, sI Vous souHaIteZ exposer l’un De Vos proDuIts BIo,

ContaCteZ DomInIque HerVouËt, assoCIatIon eBpl (en trepreneurs BIo pays De la loIre) - 06 61 70 32 90

anImatIon@entrepreneursBIo-paysDelaloIre.Fr
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https://www.actia-asso.eu/projets/transfobio-2020/
http://transfobio.actia-asso.eu
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSekym2JxkFI8uviV-qVZMh_uqG_TAzKc2WfWSOOYRHE3F0URQ/viewform
https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSekym2JxkFI8uviV-qVZMh_uqG_TAzKc2WfWSOOYRHE3F0URQ/viewform

