
CONTEXTE

L’Unité mixte technologique (UMT) Actia Virocontrol 
est un outil de partenariat labellisé par le ministère 
de l’Agriculture, de l’Agro-alimentaire et de la Forêt, 
centré sur la problématique des virus entériques 
(norovirus et virus de l’hépatite A) dans les aliments 
et l’eau.

OBJECTIFS

Dans un contexte de renforcement de la sécurité
sanitaire et sans réglementation définie en Europe 
sur les virus entériques, l’ambition de l’UMT Actia
Virocontrol est de proposer des approches
innovantes pour faire évoluer les méthodes d’analyse, 
enrichir les données de surveillance et identifier
les mesures de gestion du risque viral appropriées.
Cette UMT s’articule autour de trois axes :
Axe 1 : simplification et amélioration des méthodes 
d’extraction des virus entériques
Axe 2 : caractérisation du danger infectieux associé
à une détection positive en RT-qPCR
Axe 3 : évaluation de l’efficacité virucide des procédés 
et des traitements technologiques

PARTENARIAT & COORDINATION

LES PARTENAIRES DE L’UMT VIROCONTROL (2011 – 2016) :

ACTALIA, INSTITUT TECHNIQUE AGRO-INDUSTRIEL (ITAI) - ST-LÔ (50)

NICOLAS BOUDAUD (PHD, RESPONSABLE PROJETS VIROLOGIE)

LCPME, UMR 7 564 (CNRS / UNIVERSITÉ DE LORRAINE) - NANCY (54)

CHRISTOPHE GANTZER (PR, DIRECTEUR ADJOINT)

WWW.ACTIA-ASSO.EU - R&D - CARTE DES UMT - VIROCONTROL
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CONTACT
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MAîTRISE DU DANgER 
VIRAL DANS
LES ALIMENTS »

PARIS -  10 jUIN 2016
DE 09 h 15 à 17 h 00

Pamela Lebissonnais : p.lebissonnais@actalia.eu . tél. : 02 14 29 01 10
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PROGRAMME                                    

ACCÈS
CNIEL – MAISON DU LAIT
42 RUE DE CHâTEAUDUN – 75 314 PARIS CEDEX 09
AMPHITHÉâTRE J.-M. LEMETAYER

TRANSPORT
MÉTRO TRINITÉ OU NOTRE-DAME DE LORETTE :
LIGNE 12

COLLOQUE VIRUS ET ALIMENTS
UMT ACTIA VIROCONTROL
PARIS -  10 jUIN 2016

INSCRIPTION
date limite d’ inscription :  31 mai  2016

NOMBRE DE PLACES LIMITé à 100 PERSONNES

INSCRIPTION PAyANTE :  50 € TTC

INSCRIPTION EN LIGNE

PAR VOIE POSTALE
DéCOUPEZ LE FORMULAIRE D’INSCRIPTION 

CI-CONTRE ET ENVOyEZ-LE à :

ACTALIA SÉCURITÉ DES ALIMENTS

310 RUE POPIELUJkO .  50 000 SAINT-LÔ

À L’ATTENTION DE PAMELA LEBISSONNAIS

RègLEMENT
UNE FACTURE VOUS SERA ENVOYÉE APRÈS 

VALIDATION DE VOTRE INSCRIPTION :

ENVOYEZ VOTRE RÈGLEMENT PAR CHÈQUE

À L’ADRESSE INDIQUÉE CI-DESSUS.

FORMULAIRE
D’INSCRIPTION

NOM.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

P R É N O M. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ORGANISME /  ENTREPRISE

.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ADRESSE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

ADRESSE DE FACTURATION (SI  DIFFÉRENTE) 

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

COURRIEL . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

SOUHAITE ASSISTER AU COLLOQUE

« VIRUS ET ALIMENTS » DU 10 JUIN 2016 :

 OUI    NON

PARTICIPERA AU COCkTAIL DÉJEUNER :

 OUI    NON

SIGNATURE

09 h 15 - 09 h 45
Accueil des participants

09 h 45 - 10 h 00
Contexte et ambition de l’UMT 
ACTIA Virocontrol 2011-2016
Nicolas Boudaud, Actalia
Christophe Gantzer, LCPME

10 h 00 - 10 h 30
Norovirus : données épidémiolo-
giques et approches diagnostiques
Alexis de Rougemont,
CHU Dijon / Centre national
de référence Norovirus

10 h 30 - 11 h 00
VHA : données épidémiologiques
et approches diagnostiques
Anne-Marie Roque-Afonso,
Hôpitaux de Paris /
Centre national de référence VHA

11 h 00 - 11 h 30
Réglementations, surveillances
et gestion du risque viral
dans les coquillages
Aïnhoa Paré,
DGAL / bureau des produits
de la mer et d’eau douce

11 h 30 - 12 h 00
Réglementations, surveillances
et gestion du risque viral
dans les végétaux
Jean-Philippe Rosec, Service
commun des laboratoires
DGCCRF / DGDDI

12 h 00 - 12 h 30
Évaluation du danger viral
dans les aliments : apports et 
limites de la norme ISO 15 216
Nicolas Boudaud, Actalia

12 h 30 - 14 h 00
Cocktail déjeuner

14 h 0 0 - 14 h 30
État des connaissances actuelles 
sur la discrimination des virus 
infectieux et non infectieux
dans les aliments et l’eau
Christophe Gantzer, LCPME

14 h 30 - 15 h 00
Mise en évidence de l’infectiosité 
des virus entériques
par impédance cellulaire
Sandra Martin-Latil, Anses

15 h 00 - 15 h 30
Hiérarchisation de la pollution 
virale à norovirus
dans les ressources en eaux
et les coquillages
Christophe Gantzer, LCPME

15 h 30 - 16 h 00
Démarche d’évaluation de
l’efficacité virucide des traite-
ments : cas de l’ozone pour
la décontamination des végétaux
Nicolas Boudaud, Actalia

16 h 00 - 16 h 30
Retour d’expériences industrielles 
sur la gestion du risque viral
dans les aliments
Sophie Butot,
Nestlé Research Centre

16 h 30 - 17 h 00
Échanges et conclusionsUMT

VIROCONTROL
VIRUS ENTÉRIQUES



http://webquest.fr/?m=12359_formulaire-d-inscription-colloque-virus-et-aliments

