
F I D E L E
P R O D U I T S  F E R M E N T É S
E T  D I S T I L L É S  

UN RÉSEAU D’EXPERTS AU SERVICE
D E S  I N D U S T R I E L S  D E  L’A G R O - A L I M E N TA I R E
Les Réseaux mixtes technologiques (RMT) sont mis en place et 

soutenus par le ministère chargé de l’Agro-alimentaire pour

favoriser le rapprochement entre les acteurs du développement,

de la recherche et de la formation sur des thèmes d’intérêt

national, sous la coordination de l’ACTIA (le Réseau français

des instituts techniques de l’agro-alimentaire).

U N  L I E U  D E  S Y N E R G I E  E T  D ’ É C H A N G E
Animé par l’IFV, le RMT Actia Fidele regroupe seize partenaires.

Cet ensemble d’acteurs constitue un réseau national unique

dans le domaine des produits fermentés et distillés.

U N E  E X P E R T I S E  A U  S E R V I C E  D E S  E N T R E P R I S E S
E T  D E S  P O U V O I R S  P U B L I C S
Par la mise en commun de leurs compétences, de leurs laboratoires 

et outils d’expérimentation, le RMT apporte des réponses concrètes 

aux filières professionnelles et aux pouvoirs publics sur :

 - la fermentation alcoolique ;

 - la fermentation malolactique ;

 - la distillation ;

 - la maîtrise de l’oxydation.

D E  L A  R E C H E R C H E  A U  T R A N S F E R T
Conduisant des programmes de recherche technologique, le RMT

a pour objectif de communiquer et diffuser les avancées techniques, 

afin qu’elles soient utilisées rapidement et au mieux par tous

les opérateurs (colloques, outils, guides de bonnes pratiques,

programmes pour l’enseignement).

C O O R D I N AT I O N  D U  R É S E A U
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Christophe Riou & Marie-Charlotte Colosio
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Courriel : christophe.riou@vignevin.com
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www.vignevin.com
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I TA I
I N S T I T U T S  T E C H N I Q U E S
A G R O - I N D U S T R I E L S

BNIC

69 rue de Bellefonds

B.P. 90 018, 16 101 Cognac

Luc Lurton

Tél. : 05 45 35 61 00

llurton@bnic.fr

www.cognac.fr

IFBM

7 rue du Bois-de-la-Champelle

B.P. 267

54 512 Vandœuvre-lès-Nancy

Patrick Boivin

Tél. : 03 83 44 88 00

patrick.boivin@qualtech-

groupe.com

www.ifbm.fr

IFPC

Domaine de la Motte

35 653 Le Rheu Cedex

Rémi Bauduin

Tél. : 02 99 60 92 84

remi.bauduin@ifpc.eu

www.ifpc.eu

IFV

Château de la Frémoire

44 120 Vertou

Marie-Charlotte Colosio

Tél. : 02 40 80 39 53

marie-charlotte.colosio@
vignevin.com

www.vignevin.com

E N S E I G N E M E N T
&  R E C H E R C H E
AGROPARISTECH, INRA

UMR GENIAL

Avenue des Olympiades

91 744 Massy Cedex

Martine Esteban-Decloux

Tél. : 01 69 93 50 92

martine.decloux@

agroparistech.fr

AGROPARISTECH, INRA

UMR-GMPA

78 850 Thiverval-Grignon

Violaine Athès

Tél. : 01 30 81 53 83

vathes@grignon.inra.fr

E N S E I G N E M E N T
&  R E C H E R C H E
CTCS
243 impasse Petit-Morne
97 232 Le Lamentin
Patrick Bellassée
Tél. : 05 96 51 28 08
pbellassee@ctcs-
martinique.org

INSTITUT DE MÉCANIQUE & 
D’INGÉNIÉRIE I2M
DÉPARTEMENT TREFLE
Esplanade des Arts-et-Métiers
33 405 Talence Cedex
Alain Sommier
Tél. : 05 56 84 54 25
alain.sommier@ensam.eu

INRA, MONTPELLIER
SUPAGRO, UNIVERSITÉ
MONTPELLIER
UMR SPO
2 place Viala
34 060 Montpellier Cedex
Jean-Marie Sablayrolles
Tél. : 04 99 61 25 00
sablayro@supagro.inra.fr

INSTITUT DES SCIENCES
DE LA VIGNE & DU VIN
UNIVERSITÉ DE BORDEAUX
210 chemin de Leysotte
C.S. 50 008
33 882 Villenave-d’Ornon
Patrick Lucas
Tél. : 05 57 57 58 33

patrick.lucas@u-bordeaux2.fr

E N S E I G N E M E N T
&  R E C H E R C H E
LYCÉE AGRICOLE
DE CHARENTE
l’Oisellerie, 16 400 La Couronne
Philippe Taillecours
Tél. : 05 45 67 36 92
philippe.taillecours@educagri.fr

LYCÉE AGRICOLE & VITICOLE
D’AMBOISE
46 avenue Émile-Gounin
B.P. 239, 37 400 Amboise
Alice Wanneroy
Tél. : 02 47 23 35 50
alice.wanneroy@educagri.fr

LYCÉE VITICOLE
DE MONTREUIL-BELLAY
B.P. 10 007, route de Méron
49 260 Montreuil-Bellay
Stéphane Pillias
Tél. 06 67 36 79 94
stephane.pillias@educagri.fr

O R GA N I S M E S 
PROFESSIONNELS
BNIA
Place de la Liberté
B.P. 3, 32 800 Eauze
Marie-Claude Ségur
Tél. : 05 62 08 11 00
marieclaude.segur@
armagnac.fr

INTER RHÔNE
2 260 route du Grès
84100 Orange
Patrick Vuchot
Tél. : 04 90 11 46 37
pvuchot@inter-rhone.com

PA RT E N A I R E S



A M É L I O R E R  L A  D I F F U S I O N
 Rédaction de guides pratiques spécifiques au secteur
 des produits fermentés et distillés
 Publication d’articles scientifiques et techniques
 Organisation de séminaires et de journées d’information
 Réflexion sur des programmes de formation

FORMATION ET INFORMATION DES ACTEURS,
GRÂCE À LA RENCONTRE DE L’ENSEIGNEMENT,
DE LA RECHERCHE ET DU DÉVELOPPEMENT

DY N A M I S E R  L A  R E C H E R C H E  
 Maîtrise et optimisation de la fermentation alcoolique
 Connaissance et utilisation de la diversité des levures
 et de leurs potentialités
 Amélioration des bilans énergétiques et environnementaux
 des processus de distillation
 Évaluation et maîtrise de certains risques sanitaires
 Maîtrise et optimisation de la conduite de la distillation

U N E  S Y N E R G I E  S T R U C T U R É E  E N T R E  C E N T R E S  T E C H N I Q U E S
E T  R E C H E R C H E  P U B L I Q U E

FAV O R I S E R  L’ I N N O VAT I O N
 
 Développement de nouveaux outils d’intégration des connaissances
 Veille scientifique en sécurité sanitaire
 Méthodes d’analyse physico-chimique 
 Valorisation des co-produits
 Développement de modèles, simulation de procédés

D E S  É C H A N G E S  A C C R U S  E N T R E  F I L I È R E S
S U R  D E S  S U J E T S  T R A N S V E R S A U X

R É S E A U  M I X T E  T E C H N O L O G I Q U E P R O D U I T S  F E R M E N T É S  E T  D I S T I L L É S
R E C H E R C H E ,  I N N O V AT I O N ,  D I F F U S I O N


