
FLOREPRO
FLORES PROTECTRICES
POUR L A CONSERVATION DES ALIMENTS

R É S E A U  M I X T E  T E C H N O L O G I Q U E

U N  R É S E A U  D ’ E X P E RT I S E  A U  S E R V I C E
D E S  I N D U S T R I E L S  D E  L’A G R O - A L I M E N TA I R E
Les Réseaux mixtes technologiques (RMT) sont une nouvelle

modalité de partenariat scientifique et technique mise

en place et soutenue par le ministère chargé de l’Agro-alimentaire, 

sous la coordination de l’Actia.

U N E  E X P E R T I S E  A U  S E R V I C E  D E S  E N T R E P R I S E S
E T  D E S  P O U V O I R S  P U B L I C S
Cet ensemble d’acteurs du développement et du transfert,

de la recherche et de l’enseignement, constitue un réseau unique 

sur les flores protectrices pour la conservation des aliments.

La mise en commun de leurs compétences, ainsi que de leurs 

laboratoires et outils d’expérimentation, permet d’apporter

aux filières professionnelles, ainsi qu’aux pouvoirs publics,

une expertise sur l’application de ces flores, leur efficacité et

leurs interactions dans l’écosystème microbien.

D E S  P R O G R A M M E S  C O L L E C T I F S
D E  R E C H E R C H E  &  D É V E L O P P E M E N T
Afin de consolider les connaissances, le RMT mène des travaux sur :

	 -	les flores bioprotectrices ;

	 -	les conditions d’utilisation de ces flores ;

	 -	la maîtrise de l’écosystème microbien

		  des aliments biopréservés ;

	 -	la gestion des qualités sanitaire et sensorielle.

U N  L I E U  D E  S Y N E R G I E  E T  D ’ É C H A N G E
Destiné à vulgariser, communiquer et diffuser les avancées

techniques, afin qu’elles puissent être utilisables et utilisées

rapidement et au mieux par tous les opérateurs.
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PA RT E N A I R E S



R É S E A U  M I X T E  T E C H N O L O G I Q U E

P A R T E N A I R E S

C O M P R E N D R E  &  M A Î T R I S E R  L A  B I O P R O T E C T I O N
 Synthèse des connaissances scientifiques sur les flores   

 protectrices au niveau international (produits carnés,   

 produits de la mer, produits fromagers et laitiers)

 Identification des thèmes de recherche à développer

 en cohérence avec les besoins de connaissance et

 les attentes des filières

 Définition d’une démarche homogène et reconnue

 pour la mise en application des flores protectrices

 Meilleure compréhension des modes d’action mis en jeu  

 et des mécanismes d’interactions des flores protectrices,

 à l’égard de l’écologie propre à chaque type d’aliment

Ê T R E  A  L’ É C O U T E  D E S  A C T E U R S
D E  L A  F I L I È R E  A L I M E N TA I R E  
 Évaluation de la réelle attente des industriels

 en matière de flores protectrices

 (producteurs et utilisateurs)

 Étude de l’image de ces flores auprès des consommateurs

PA RT I C I P E R  &  C O N T R I B U E R  À  L’ É V O LU T I O N
R É G L E M E N TA I R E
Engager une réflexion en concertation avec les pouvoirs publics

sur le statut des flores protectrices (ferments, probiotiques, ingrédients)

 

D I F F U S E R  &  PA RTA G E R  D E S  C O N N A I S S A N C E S  
 Préparation d’un ouvrage : « Flores protectrices pour 

 la conservation des aliments » 

 Organisation de séminaires et de journées d’informations

 à destination des industriels, consommateurs, pouvoirs publics…

 Publications d’articles scientifiques et techniques
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ÉVOLUTION DE LA FLORE TOTALE AU COURS DU TEMPS
DANS UN ALIMENT BIO PRÉSERVÉ
DANS UN ALIMENT TÉMOIN NON BIOPRÉSERVÉ

UFC / G
Unité formant colonie

Lactococcus lactis Staphylococcus carnosus Lactobacillus curvatus

D E S  F L O R E S  P R O T E C T R I C E S
P O U R  M I E U X  C O N S E R V E R  L E S  A L I M E N T S


