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RESEAU MIXTE TECHNOLOGIQUE OREPRO

ORES PROTECTRICES

UR LA CONSERVATION DES ALIMENTS

UN RESEAU NATIONAL D’EXPERTS AU SERVICE
DES INDUSTRIELS DE L'AGRO-ALIMENTAIRE

Les Réseaux mixtes technologiques (RMT) sont mis en place et
soutenus par le ministére chargé de I’Agro-alimentaire pour
favoriser le rapprochement entre les acteurs du développement,
de la recherche et de la formation sur des thémes d’intérét
national, sous la coordination de I’Actia (le Réseau francais

des instituts techniques de l’agro-alimentaire).

UN LIEU DE SYNERGIE ET D'ECHANGE

Porté par I’Adiv, le RMT Actia Florepro regroupe quinze partenaires,
issus de quatre filiéres (viande, poisson, produits laitiers

et végétaux). Un réseau d’expertise unique travaillant a la mise
en ceuvre de procédés de biopréservation, a Uinterface

de la recherche fondamentale et de la recherche industrielle.

UNE EXPERTISE AU SERVICE DES ENTREPRISES
ET DES POUVOIRS PUBLICS
Par la mise en ceuvre de compétences et de moyens techniques,
le RMT apporte des réponses concrétes aux entreprises et aux pouvoirs
publics pour optimiser la qualité des aliments en travaillant a:
- maitriser les fonctionnalités d’intérét des cultures;
- participer a ’évolution de la réglementation des
micro-organismes de préservation a I’échelle européenne.

DE LA RECHERCHE AU TRANSFERT

En intégrant les dimensions technologique, réglementaire,
économique et écologique dans son programme, le RMT Actia Florepro
a pour objectif de lever les verrous et faciliter ainsi

I’application industrielle de la technologie de biopréservation.
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anmpee MISE EN EUVRE DES PROCEDES DE BIOPRESERVATION

LA BIOPRESERVATION EST UNE METHODE
NATURELLE DE CONSERVATION DES ALIMENTS
QUI CONSISTE EN L'UTILISATION

DE MICRO-ORGANISMES VIVANTS OU DE
LEURS METABOLITES, POUR EMPECHER

LEVER DES VERROUS SCIENTIFIQUES, METTRE
EN PLACE DES PROJETS DE R&D COGNITIFS

LE DEVELOPPEMENT DE BACTERIES INDESIRABLES, EXEMPLE : PROJET ANR PATHOFOOD
PATHOGENES OU ALTERANTES ET ASSURER AINSI m— COMprendre I'impact de la matiére premiére et des procédés
3 sur la dynamique des populations au cours de la conservation
LA QUALITE SANITAIRE DES ALIMENTS, = Etudier les interactions entre cultures protectrices et écosystémes
SANS MODIFICATION DES CARACTERISTIQUES au cours des procédés et explorer les mécanismes d’action mis en jeu

= |Ntégrer I'ajout des micro-organismes d’intérét dans les systémes
de la microbiologie prédictive disponibles

= Ml€ner les travaux de R&D répondant a une attente industrielle
dans le champ de la biopréservation

INTRINSEQUES DES PRODUITS.

UNE DIMENSION EUROPEENNE

= Etre reconnu comme force de proposition pour I’évolution de la législation

et l'orientation de la recherche appliquée a ’échelle européenne.

= Participer a des projets de R&D européens sur la biopréservation PA RTICIPER & CONTRIBUER A L’ EVO LUTION
Par exemple : Microbiome Application for Sustainable food System REGLEMENTAIRE
through Technology and EnterPrise (Master). Contribuer a ’évolution de la réglementation relative a lutilisation des cultures

protectrices (Europe) en concertation avec les pouvoirs publics.

e REiger un document fixant le cadre pour la démonstration de
Pefficacité et de 'innocuité des flores de préservation (Afnor, CEN, 1SO)

= Mener des travaux de R&D répondant a une attente réglementaire

EVA}UER LES AVANTAGES PRATIQUES, ECONOMIQUES
ET ECOLOGIQUES DE LA BIOPRESERVATION

Evaluer la faisabilité de la mise en ceuvre de la biopréservation

a ’échelle produits et procédés

e Prendre en compte les aspects : économie / durabilité / acceptabilité
de la technologie de biopréservation

DIFFUSER & PARTAGER DES CONNAISSANCES VERS :
= €S entreprises et interprofessions de I’agro-alimentaire
(journées d’information, tables rondes, formations) ;
e €5 pOUVOITS publics (Anses, DGAL, DGCCRF, DG santé) ;
m— |2 COMMunauté scientifique ;

(publications d’articles techniques et scientifiques, colloques),
— €S acteurs de 'enseignement supérieur et technique.

Lactococcus lactis Staphylococcus carnosus Lactobacillus curvatus
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