
R É S E A U  M I X T E  T E C H N O L O G I Q U E

UN RÉSEAU D’EXPERTS EN NUTRITION AU SERVICE 
D E S  I N D U S T R I E L S  D E  L’A G R O - A L I M E N TA I R E
Les Réseaux mixtes technologiques (RMT) sont mis en place et 

soutenus par le ministère chargé de l’Agro-alimentaire pour

favoriser le rapprochement entre les acteurs du développement, 

de la recherche et de la formation sur des thèmes d’intérêt

national, sous la coordination de l’ACTIA (le Réseau français

des instituts techniques de l’agro-alimentaire).

U N  L I E U  D E  S Y N E R G I E  E T  D ’ É C H A N G E
Animé par le Critt agro-alimentaire Poitou-Charentes, le RMT Actia 

Nutriprevius regroupe dix-sept partenaires. Cet ensemble d’acteurs 

constitue un réseau national unique en nutrition.

U N E  E X P E R T I S E  A U  S E R V I C E  D E S  E N T R E P R I S E S
E T  D E S  P O U V O I R S  P U B L I C S
Par la mise en commun de compétences et de moyens techniques, 

le RMT apporte des réponses concrètes aux consommateurs, aux 

entreprises et aux pouvoirs publics sur :

	 - la détermination de la composition nutritionnelle

		  des produits alimentaires ;

	 - l’évaluation de leur qualité nutritionnelle ;

	 - l’amélioration et la maîtrise de leur qualité nutritionnelle.

D E  L A  R E C H E R C H E  A U  T R A N S F E R T
Conduisant des programmes de recherche technologique, le RMT

a pour objectif de communiquer et diffuser les avancées techniques, 

afin qu’elles soient utilisées rapidement et au mieux par tous

les opérateurs (colloques, outils, guides de bonnes pratiques,

programmes pour l’enseignement).
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I TA I
I N S T I T U T S  T E C H N I Q U E S

A G R O - I N D U S T R I E L S

ACTALIA
130 rue Louise-Michel
C.S. 82 109
50 009 Saint-Lô Cedex
Tél. : 02 33 06 71 71
www.actalia.eu

ADIV
10 rue Jacqueline-Auriol
ZAC du parc industriel des 
Gravanches, 63 039 Clermont-
Ferrand Cedex 2
Tél. : 04 73 98 53 80
www.adiv.fr

ADRIA DÉVELOPPEMENT
Z.A. Creac’h Gwen
29 196 Quimper Cedex
Tél. : 02 98 10 18 18
www.adria.tm.fr

AÉRIAL
Parc d’innovation
250 rue Laurent-Fries
B.P. 40 443
67 412 Illkirch Cedex
Tél. : 03 88 19 15 15
www.aerial-crt.com

CTCPA
Site Agroparc
449 avenue Clément-Ader
B.P. 21 203
84 911 Avignon Cedex 9
Tél. : 04 90 84 17 09
www.ctcpa.org

ITERG
11 rue G.-Monge, Parc industriel 
Bersol 2, 33 600 Pessac
Tél. : 05 56 36 00 44
www.iterg.com

PA RT E N A I R E S
I N T E R FA C E S
AGRIA LORRAINE
2 avenue de la Forêt-de-Haye
Ensaia - UDL, TSA 40 602
54 518 Vandœuvre-
lès-Nancy Cedex
Tél. : 03 83 44 08 79
www.iaa-lorraine.fr

aquimer
16 rue du Commandant-Charcot
62 200 Boulogne-sur-Mer
Tél. : 03 21 10 78 98
www.poleaquimer.com

CRITT
agro-alimentaire PACA
Cité de l’Alimentation
100 rue Pierre-Bayle, B.P. 11 548
84 916 Avignon Cedex 9
Tél. : 04 90 31 55 08
www.critt-iaa-paca.com

CRITT agro-alimentaire 
LA ROCHELLE
Z.A. Technocéan,
1 rue Marie-Aline-Dusseau
Chef de Baie, 17 000 La Rochelle
Tél. : 05 46 44 84 75
www.crittiaa.com

PA RT E N A I R E S
T E C H N I Q U E S
ADRIANOR
Rue Jacquart, Z.I. Est-Arras
62 217 Tilloy-lès-Mofflaines
Tél. : 03 21 24 81 03
www.adrianor.com

AGRO-HALL
55 rue Saint-Germain
27 000 Évreux
Tél. : 02 32 39 49 66
www.agrohall.fr

CASIMIR
24 avenue des Landais
B.P. 154, 63 173 Aubière
Tél. : 04 73 28 85 28
www.casimir.org

E N S E I G N E M E N T
&  R E C H E R C H E
ÉNILIA-ENSMIC
Avenue François-Mitterrand 
B.P. 49
17 700 Surgères
Tél. : 05 46 27 69 00
www.enilia-ensmic.fr

INRA - UMR NORT
27 boulevard Jean-Moulin
Faculté de médecine
de la Timone
13 385 Marseille Cedex 5
Tél. : 04 91 29 40 90

INSTITUT PASTEUR DE LILLE
1 rue du Professeur-Calmette 
B.P. 245, 59 019 Lille Cedex
Tél. : 03 20 87 78 00
www.pasteur-lille.fr

LYCÉE AGRICOLE DE RODEZ
3 355 route d’Espalion
12 033 Rodez Cedex 9
Tél. : 05 65 77 75 00
www.legta.laroque.educagri.fr

NUTRIPREVIUS

PA RT E N A I R E S

Q U A L I T É  N U T R I T I O N N E L L E
D E S  A L I M E N T S



U N E  D É M A R C H E  D E  D I A G N O S T I C  N U T R I T I O N N E L
E T  D E  M A Î T R I S E  D É V E LO P P É E  E N  T R O I S  A X E S

D É T E R M I N E R  L E S  VA L E U R S  N U T R I T I O N N E L L E S
Pour mieux connaître la composition nutritionnelle des produits

et formaliser une déclaration nutritionnelle conforme au règlement Inco :

 déployer et maîtriser l’approche par le calcul ;

 fiabiliser l’approche analytique ;

 combiner ces deux approches pour optimiser le coût et la qualité des résultats ;

 identifier les facteurs de variation et leurs impacts sur les tolérances

 pour l’étiquetage nutritionnel.

P A R T E N A I R E S

R É S E A U  M I X T E  T E C H N O L O G I Q U E

Valeur

C O M PA R A I S O N  E T  C O M P L É M E N TA R I T É
D E S  A P P R O C H E S  A N A LY T I Q U E  E T  PA R  CA LC U L

Approche par calcul

Composition 
nutritionnelle 

moyenne

Caractérisation des ingrédients
Recette
Diagramme de fabrication
Outil de calcul

Sélection de la composition 
nutritionnelle des ingrédients
Calcul de la composition
nutritionnelle théorique
Intégration de l’impact des procédés 
de fabrication et de stockage

Composition 
nutritionnelle 

calculée

Approche analytique

Composés nutritionnels à doser
Facteurs de variation 
de la composition nutritionnelle
Nombre d’unités à prélever
Laboratoires accrédités

Définition du plan d’échantillonnage
Prélèvement et préparation 
des échantillons
Choix du laboratoire d’analyse
Réalisation des analyses 
physico-chimiques

Composition 
nutritionnelle 

analysée

D É V E L O P P E R  L A  F O R M A T I O N
R É P O N D R E  E T  I N T E R A G I R  A V E C  L E S  A C T E U R S  É C O N O M I Q U E S
E T  L E S  R É S E A U X  E X I S T A N T S

A M É L I O R E R  E T  M A Î T R I S E R  L A  Q U A L I T É  N U T R I T I O N N E L L E
Pour améliorer l’offre alimentaire en soutien aux politiques de santé publique :

 utiliser et déployer des outils d’aide à la reformulation nutritionnelle.

Pour maîtriser la composition nutritionnelle et garantir l’information

aux consommateurs :

 appliquer et faire évoluer la démarche de diagnostic

 et de maîtrise de la qualité nutritionnelle.

ÉVALUER LA QUALITÉ NUTRITIONNELLE
Pour identifier les atouts et faiblesses nutritionnels des produits

afin de les valoriser et les améliorer :

 expérimenter des systèmes de profilage nutritionnel ;

 améliorer et créer des indicateurs de qualité nutritionnelle

 adaptés aux produits et à leurs contraintes.


