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MBALLAGE, PROCEDE, ALIMENT

UN RESEAU D’'EXPERTISE AU SERVICE
DES INDUSTRIELS DE L'AGRO-ALIMENTAIRE

Les Réseaux mixtes technologiques (RMT) sont une nouvelle
modalité de partenariat scientifique et technique mise

en place et soutenue par le ministére chargé de I’Agro-alimentaire,
sous la coordination de I’Actia.

UNEEXPERTISE AU SERVICE DES ENTREPRISES
ET-DES/POUVOIRS PUBLICS

Cet ensemble d’acteurs du développement et du transfert,

de la recherche et de I’enseignement, constitue un réseau
unique sur la thématique procédé-emballage-aliment. La mise en
commun de leurs compétences, ainsi que de leurs laboratoires et
plate-formes d’essais, permet d’apporter aux entreprises, ainsi
qu’aux pouvoirs publics, une expertise en innovation, qualité et
sécurité des emballages et aliments conditionnés.

DES PROGRAMMES COLLECTIFS
DE RECHERCHE & DEVELOPPEMENT
Afin de consolider les connaissances, le RMT méne des travaux sur:
- limpact des technologies de préservation associant
I’emballage sur la sécurité et la qualité de I’aliment ;
- le développement de nouvelles méthodes d’évaluation
du risque sanitaire des emballages ;
- ’évaluation de nouveaux matériaux actifs ou biosourcés
pour les emballages destinés au contact des aliments.

UN LIEU DE SYNERGIE ET D’ECHANGE

Destiné a vulgariser, communiquer et diffuser les avancées
techniques, afin qu’elles puissent étre utilisables et utilisées
rapidement et au mieux par tous les opérateurs.
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COORDINATION DU RESEAU
LNE
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Téléphone: 03 85 29 04 48 ou 06 08 75 53 60
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Le progres, une passion a partager



RESEAU MIXTE TECHNOLOGIQUE

UNE EXPERTISE TECHNIQUE ET SCIENTIFIQUE
UN RESEAU PLURIDISCIPLINAIRE AYANT DES CONNAISSANCES
SCIENTIFIQUES ET TECHNIQUES DANS LES DOMAINES SUIVANTS
m—— Procédés de transformation

- Emballages et conditionnements

m— Produits alimentaires

DES COMPETENCES RECONNUES PAR LES INSTANCES PUBLIQUES

Participation aux comités d’experts Anses, Efsa et DG Sanco

Laboratoire national de référence (LNR) pour les matériaux au contact,
en partenariat avec la DGCCRF

Implication dans les comités de normalisation CEN : TC261, TC194, TC 172

ET PAR LES PROFESSIONNELS

Implication dans les péles de compétitivité Valorial, Vitagora, Plastipolis
Accompagnement des entreprises dans leurs projets de mise au point
de nouveaux produits et procédés : conseil, assistance technologique,
recherche et développement, transfert industriel...
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UNE APPROCHE INTEGREE DES 3 COMPOSANTES
EMBALLAGE, PROCEDE ET ALIMENT

AFIN DE MIEUX MAITRISER LA SECURITE SANITAIRE ET LA QUALITE DES ALIMENTS

UN RESEAU DE PARTENAIRES AU SERVICE DES ENTREPRISES

UN ACCOMPAGNEMENT DES PROFESSIONNELS POUR

- REpondre aux exigences réglementaires

(aliment, emballage, procéde, environnement)

Mettre en place les bonnes pratiques d’hygiéne dans les entreprises
du secteur de ’emballage, en réponse aux exigences du domaine
alimentaire

Evaluer les risques de contamination chimique et microbiologique

liés a l'utilisation d’emballages

Prévoir les interactions matériaux-aliment

Optimiser les procédés de préservation des aliments en synergie

avec de nouvelles technologies et de nouveaux matériaux d’emballage
Valoriser les qualités sensorielles et nutritionnelles de [’aliment en
utilisant de nouvelles techniques de préservation et de conditionnement
Concevoir de nouvelles solutions d’emballages intégrant

l'utilisation de matériaux actifs ou issus des bioressources

DIFFUSION ET PARTAGE DE CONNAISSANCES

e Organisation de sessions de formation inter-entreprises
- Organisation de journées thématiques et de séminaires
— Rédaction de guides d’aide d la décision
Publication d’articles scientifiques et techniques issus des travaux de recherche

EMBALLAGES PRIMAIRES PROCEDE
MATERIAUX ACTIFS

MATERIAUX BIOSOURCES

EMBALLAGE

NOUVELLES TECHNOLOGIES DE PRESERVATION
TRAITEMENTS DE DECONTAMINATION
CONDITIONNEMENTS SOUS ATMOSPHERE MODIFIEE

QUALITE
SECURITE
PRESERVATION

ALIMENT

SECURITE CHIMIQUE
SECURITE MICROBIOLOGIQUE
QUALITE SENSORIELLE
QUALITE NUTRITIONNELLE
PRATICITE
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