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MBALLAGE, PROCEDE, ALIMENT

UN RESEAU D’EXPERTS AU SERVICE

DES INDUSTRIELS DE L'’AGRO-ALIMENTAIRE
Les Réseaux mixtes technologiques (RMT) sont mis en place et
soutenus par le ministére chargé de I’Agro-alimentaire pour
favoriser le rapprochement entre les acteurs du développement,
de la recherche et de la formation sur des thémes d’intérét
national, sous la coordination de ’ACTIA (le Réseau frangais
des instituts techniques de ’agro-alimentaire).

UNLIEU DE SYNERGIE ET D’ECHANGE

Animé par le LNE, le RMT Actia Propack food regroupe dix-sept
partenaires. Cet ensemble d’acteurs constitue un réseau national
unique sur la thématique emballage-procédé-aliment.

UNE EXPERTISE AU SERVICE DES ENTREPRISES
ET DES POUVOIRS PUBLICS
Par la mise en commun de compétences et de moyens techniques,
le RMT apporte des réponses concrétes aux consommateurs,
aux entreprises et aux pouvoirs publics sur:
- les emballages et leurs risques chimiques;
- la fonctionnalisation des emballages ;
- limpact environnemental des emballages ;
- ’emballage et son aptitude a l'usage.

DE LA RECHERCHE AU TRANSFERT

Conduisant des programmes de recherche technologique, le RMT

a pour objectif de communiquer et diffuser les avancées techniques,
afin qu’elles soient utilisées rapidement et au mieux par tous

les opérateurs (colloques, outils, guides de bonnes pratiques,
programmes pour ’enseignement).

COORDINATION DU RESEAU

LABORATOIRE
ca TooLagie N—
Catherine Loriot DE METROLOGIE

29 avenue Roger-Hennequin

78197 Trappes Cedex

Téléphone: 03 85 29 04 48 ou 06 08 75 53 60
www.lne.fr, courriel : catherine.loriot@lne.fr
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RESEAU MIXTE TECHNOLOGIQUE

UNE EXPERTISE TECHNIQUE ET SCIENTIFIQUE
UN RESEAU PLURIDISCIPLINAIRE AYANT DES CONNAISSANCES
SCIENTIFIQUES ET TECHNIQUES DANS LES DOMAINES SUIVANTS
——  Procédés de transformation

= Emballages et conditionnements

m—— Produits alimentaires

DES COMPETENCES RECONNUES PAR LES INSTANCES PUBLIQUES
= Participation « intuitu personae » aux comités d’experts Anses, Efsa et DG Sanco
— Laboratoire national de référence (LNR) pour les matériaux au contact,

en partenariat avec la DGCCRF

Implication dans les comités de normalisation CEN : TC261, TC194, TC 172

ET PAR LES PROFESSIONNELS

Implication dans les péles de compétitivité Céréales Vallée, IAR,
Valorial, Vitagora, Plastipolis

Accompagnement des entreprises dans leurs projets de mise au point

de nouveaux produits et procédés : conseil, assistance technologique,
recherche et développement, transfert industriel...

GOUVERNANCE
Comité d’orientations stratégiques (industriels, syndicats professionnels, instances publiques)
Comité d’experts scientifiques européen

V74

UNE APPROCHE INTEGREE DES 3 COMPOSAMNTES
EMBALLAGE, PROCEDE ET ALIMENT

AFIN DE MIEUX MAITRISER LA SECURITE SANITAIRE ET LA QUALITE DES ALIMENTS

UN RESEAU DE PARTENAIRES AU SERVICE DES ENTREPRISES

UN ACCOMPAGNEMENT DES PROFESSIONNELS POUR

Répondre aux exigences réglementaires

(aliment, emballage, procédé, environnement)

Mettre en place les bonnes pratiques d’hygiéne dans les entreprises

du secteur de ’emballage, en réponse aux exigences du domaine alimentaire
Evaluer les risques de contamination chimique et microbiologique

liés a l'utilisation d’emballages

Modéliser et prédire les interactions matériaux-aliment

Optimiser les procédés de préservation des aliments en synergie

avec de nouvelles technologies et de nouveaux matériaux d’emballage
Valoriser les qualités sensorielles et nutritionnelles de [’aliment en
utilisant de nouvelles techniques de préservation et de conditionnement
Concevoir de nouvelles solutions d’emballages intégrant

lutilisation de matériaux actifs ou issus des bioressources

Evaluer les fonctions d’usage et les phénoménes de transfert

de sensations des emballages

DIFFUSION ET PARTAGE DE CONNAISSANCES

Organisation de sessions de formation intra et inter-entreprises

Organisation de journées thématiques et de séminaires

Organisation des congreés européens MATBIM

Rédaction de guides d’aide a la décision

Publication d’articles scientifiques et techniques issus des travaux de recherche
Animation du portail PROPACK FOOD TRAINING donnant accés aux résultats
des programmes R&D, a des guides pratiques industriels, des études de cas et
minicours assortis de quiz : http://rmt-propackfood.actia-asso.eu

PROCEDE

EMBALLAGES PRIMAIRES
MATERIAUX ACTIFS
MATERIAUX BIOSOURCES

QUALITE

NOUVELLES TECHNOLOGIES DE PRESERVATION
CONDITIONNEMENT SOUS ATMOSPHERES MODIFIEES
IMPACT DES PROCEDES DE TRANSFORMATION

IMPACT ENVIRONNEMENTAL

. SECURITE
RECYCLABILITE

PRESERVATION
SENSORIALITE
PRATICITE

SECURITE CHIMIQUE
SECURITE MICROBIOLOGIQUE
QUALITE SENSORIELLE
QUALITE NUTRITIONNELLE
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