
L’ o bj e c t i f  p r i n c i pa l  é ta i t  d ’ é t u d i e r  c o m m e n t  l e  p o ly b u t y l È n e 
s u c c i n at e  ( PBS   )  p o u va i t  r é p o n d r e  a u  c a h i e r  d e s  c h a r g e s  d e s 
e m b a ll  a g e s  a l i m e n ta i r e s .  S U C C I PA C K  s ’ e s t  c o n s a c r é  a u  c y c l e 
d e  d u r é e  d e  v i e  c o m p l e t  d ’ u n  e m b a ll  a g e  d e p u i s  l a  p r o d u c t i o n 
d u  p o ly m è r e  j u s q u ’à  s a  f i n  d e  v i e .

L’entreprise française ARD (Agro-industrie recherche et développement) a réalisé la première production 
mondiale de PBS à partir de 100 % d’acide succinique issu du blé comme matière première. Le PBS a été 
formulé par l’entreprise française Natureplast afin d’adapter ses propriétés au procédé de fabrication des 
emballages alimentaires (extrusion du film, thermoformage et moulage par injection).
Les films, moules et coupes ont été produits par Leygatech, Velfor et le CTCPA pour des aliments comme le 
fromage, la viande, le poisson ou des plats végétariens.
Les propriétés barrière des matériaux ont été améliorées par des traitements de surface adaptés aux spécificités 
de chaque produit par les entreprises belges Vito et Topchim.
Des essais réalisés par le LNE et le CTCPA ont montré que le nouveau matériau d’emballage respectait la qualité 
sanitaire ainsi que la qualité globale du produit. Ces résultats ont été confirmés par le centre technique espagnol 
Ainia, l’université de Prague (Vysoka Skola Chemicko-Technologicka -VSCHT) ainsi que l’université de Bologne 
(Unibo) qui ont pu évaluer les paramètres de qualité et d’hygiène de différents produits alimentaires emballés 
par les nouveaux emballages à base de PBS (viande fraîche, laitue, cacahuètes, fromage, plats végétariens) et 
fournis par les PME agro-alimentaires participantes au projet (Mambelli, Ortoreale, Gimar, Combio).
Finalement, l’université d’Athènes (NTUA) ainsi que le laboratoire Biodymia de l’université de Lyon ont développé 
une méthode adaptée de polymérisation à l’état solide (SSP) pour améliorer les propriétés du PBS ainsi que son 
aptitude au recyclage. Les performances environnementales ont été évaluées par l’entreprise italienne 2B afin 
d’optimiser les différentes voies de fabrication du PBS et d’aider au développement du matériau en respectant 
les exigences d’écoconception en vigueur.

www.succipack.eu

Actia (France)
Le réseau français des Instituts techniques 
de l’agro-alimentaire

BELGIQUE (TOPCHIM, INSTITUT FLAMAND DE RECHERCHE TECHNOLOGIQUE-VITO), ES-
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